
Антипасти

Ассорти  итальянских сыров 

Ассорти солении�  

Брускетта с лососем 

Брускетта с ростбифом

Буррата с карпаччо из помидоров 

Вителло тоннато

Капрезе

Пате из печени курицы

Хумус

Запеченная пряная тыква со страчателлои�  

Запеченные перцы с соусом вителло тоннато

Гравлакс из семги

600 г

305/30 г

350 г

140 г

130 г

290 г

195 г

280 г

210 г

150 г

250 г

140 г

190 г

ПИРОГИ ОСЕТИНСКИЕ

...................................................................................

БЛЮДО ДЛЯ КОМПАНИИ 

Верди, Чимичурри, Сладкии�  чили, Барбекю,

Релиш, Томатна сальса, 

Сырныи�  с горгонзолои� , Перечныи� 100г 150k.................................

1500 k

1100 k

500 k

430 k

290 k

610 k

510 k

470 k

290 k

150 k

420 k

350 k

950 k

.............................................

......................................................................

...............................................................

........................................................

..................................

......................................................................

..............................................................................................

.........................................................................................

........................................................

..............

.........

...................................................................

Верди

Примавера 

С креветкои�  и рукколои�  

С ростбифом

Со страчателлои�  

Теплыи�  с куринои�  печенью и апельсинами 

Теплыи�  с осьминогом и картофелем

Цезарь с креветками

Цезарь с курицеи�  

Со шпинатом и сыром 

Теплыи�  с телятинои�  и стручковои�  фасолью

Со слабосоленои�  семгои�  и кунжутным соусом

Теплыи�  с морепродуктами  

140 г

230 г

210 г

210 г

300 г

150 г

220 г

230 г

250 г

230 г

250 г

250 г

230 г

............................................................................................. 410 k

290 k

580 k

550 k

510 k

350 k

880 k

560 k

430 k

350 k

450 k

650 k

1100 k

 

...................................................................................

.......................................................

...............................................................................

.......................................................................

..............

.............................

..........................................................

..............................................................

.....................................................................

..............

.........

.................................................

Пицца 4 сыра 

Пицца Капрезе 

Пицца Маргарита 

Пицца с ветчинои�  и грибами 

Пицца с грушеи�  и горгонзолои�  

Пицца с креветками 

Пицца с ростбифом 

Пицца мясная 

Пицца Пепперони

Пицца с куриным филе и соусом песто

Пицца со страчателлои� , рукколои�  и прошуто

450 г

430 г

420 г

550 г

500 г

520 г

510 г

530 г

530 г

520 г

530 г

................................................................................. 550 k

450 k

380 k

480 k

490 k

690 k

580 k

580 k

450 k

450 k

550 k

..............................................................................

........................................................................

................................................

............................................

...................................................................

.....................................................................

............................

................................................................................

.......................................................................

...............

.........

Уалибах (пирог с сыром)

Картофджын (пирог с картофелем и сыром)

Цахараджын (пирог с листьями свеклы и сыром)

Къабускаджын (пирог с капустои� )

Насджын (пирог с тыквои� )

Фыдджын (пирог с мясом)

900 г

900 г

900 г

900 г

900 г

900 г

.......................................................... 450 k

350 k

450 k

290 k

350 k

850 k

................

......

.....................................

......................................................

......................................................

Мяснои�  сет 

(говяжья вырезка, баранина, цыпленок, овощи)

Рыбныи�  сет 

(семга, дорада, креветки, спаржа, кабачки)

Баранина с овощами  

(заказ делается предварительно)

Ассорти закусок к пиву 

(креветки, кальмар, колбаски)

1,3кг/550г/200 г

1,3кг/300г/200 г

до 3 кг

470 г

.................................................................. 5800 k

5900 k

7900 k

850 k

...............................................................

.................................................................

...............................................................

Канноли (1шт)

Макарунс 

Медовик 

Мороженое 

Наполеон 

Cioccolato fondente 

(шоколадныи�  мусс с ягоднои�  прослои� кои� )

Тирамису 

Фондан 

Фруктовое ассорти 

Чизкеи� к «Сан-Себастьян»

Десерт «Манго-Маракуи� я»

Десерт «Буратта»

45 г

30 г

115 г

50 г

190 г

100 г

165 г

100/50 г

900 г

110 г

110 г

150 г

.............................................................................. 70 k

100 k

350 k

120 k

380 k

380 k

350 k

390 k

1100 k

360 k

310 k

380 k

.........................................................................................

...........................................................................................

......................................................................................

.........................................................................................

.......................................................................

..........................................................................................

........................................................................................

.....................................................................

........................................................

......................................................

..........................................................................



ПОХМЕЛЬНОЕ МЕНЮ

Баклажаны  пармеджано

Гратен из картофеля

Овощи гриль 

Овощи на пару 

260/30 г

160 г

300 г

180 г

................................................... 420 k

190 k

350 k

280 k

...........................................................

............................................................................

.........................................................................

Бродетто ди пеше 

(морепродукты в рыбно-томатном бульоне)

Менестроне 

Суп-крем тыквенныи�  

Суп-крем тыквенныи�  с уткои�  

Суп с польпетте из цыпленка 

Тосканскии�  грибнои�  суп

Суп — крем грибнои�  с белыми грибами

 

450 г

300 г

300 г

330 г

330 г

300 г

300  г

................................................................. 750 k

250 k

290 k

350 k

290 k

310 k

490 k

..............................................................................

..........................................................

.........................................

.........................................

...................................................

...................

Каччуко-пряныи�  рыбныи�  томатныи�  суп 
(подается с рюмкои�  водки)

Суп мяснои�  острыи�   
(подается с рюмкои�  водки)

Пицца мясная с халапенью 
(подается с рюмкои�  водки )

 

350 г

350 г

500 г

................. 550 k

500 k

580  k

..............................................................

..............................................

Фаготтини из курицы

Котлета из курицы с горчичным соусом и 

миксом салата

Бефстроганов

Котлета из говядины с рукколои�  и пармезаном

Говяжьи щечки с гарниром  из перловки

Котолетта  Алла Миланезе (кореи� ка теленка)

Тальятта из стриплои� на 

Рибаи�  с перечным соусом 

Цыпленок на гриле 

Оссобуко (голень теленка)

Кролик по-охотничьи

Утка конфи со свекольным булгуром

Тушеная баранья лопатка с хумусом и 

баклажанами (халяль)

Голень ягненка с картофелем (халяль)

250/70 г

200/60 г

250/200 г

200/60 г

150/250 г

100 г

100 г

100 г

300 г

320 г

330 г

120/120/30 г

400 г

450/80  г

......................................................... 490 k 

450k

700 k

590 k

950 k

390 k

710 k

970 k

890 k

1200 k

610 k

550 k 

710 k

k1150 

.........................................................................

........................................................................

....

................

.............

.....................................................................

..........................................................

........................................................

.....................................................

................................................................

.................

...............................................................

Филе дорадо в соусе из мидии�  и овощеи�  

Дорадо на гриле 

Креветки на гриле с пряным соусом 

Соте из морепродуктов с киноа

Стеи� к из лосося с пюре из цветнои�  капусты 

Камбала на гриле с картофельным пюре 

 

300 г

160/100/30 г

140/30 г

400 г

150/120 г

160/120 г

......................... 920 k

900 k

920 k

850 k

1150 k

450 k

.....................................................................

..........................

...........................................

.........

................

Папарделле кон фунги 

(ассорти грибов в сливочном соусе)

Равиоли с креветками и палтусом

Равиоли с семгои�  

Ризотто с морепродуктами 

Ризотто с уткои�  и белыми грибами 

Ризотто  с кальмаром и чернилами каракатиц

Ризотто с тыквои�  и креветками

Спагетти Ди Маре  

(морепродукты в томатном соусе)

Спагетти Карбонара

Тортильони Аррабиата 

Фетучини с креветками 

Фетучини с лососем и помидорами 

в сливочном соусе

Тальятелле с куриным филе, грибами 

в сливочном соусе

Букатини с соусом Болоньезе

 

 

320 г

250 г

160 г

330 г

400 г

400 г

400 г

350 г

300 г

300 г

360 г

360 г

350 г

350 г

.............................................................. 370 k

590 k

590 k

690 k

650 k

480 k

550 k

650 k

410 k

350 k 

590 k

650 k

430 k

410 k

.....................................

.........................................................................

....................................................

....................................................

....................................................

....................................................

.......................................................................

..................................................................

............................................................

...........................................................

.......................................................................

.......................................................................

...............................................

Булгур свекольныи�  

Картофель фри/дольки/беби картофель

Картофельное пюре 

Микс салатов 

Перловая крупа с грибами

Спаржа на гриле 

Ризотто 

 

 

130 г

150 г

200 г

100 г

250 г

100 г

200 г

.................................................................... 110 k 

150 k

120 k

200 k

220 k

280 k

220 k

.......................

..................................................................

.................................................................................

......................................................

..........................................................................

.............................................................................................

Фокачча с пармезаном/с песто/с розмарином 

Хлеб ржанои�  

Хлебная корзина 

Хлебные палочки гриссини 

Чиабатта 

 

 

200 г

100 г

330 г

30 г

100 г

............ 160 k

20 k

130 k

50 k

20 k

...................................................................................

.........................................................................

...................................................

..........................................................................................
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